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MENU 1(auch als Mini)  kennzsichnung MENU 2 Soenziciney MIENU 3 Schonkost S:kenm;chnet,
Erbseneintopfo Kohlroulade Hiihnchenbrustfilet Exl 22 Allergene:
mit Kasselerwiirfel und Kartoffelwiirfel, dazu | | mit Speck-Zwiebel-SoBe s, dazu in milder Curryrahmsofe 10, Friichten, KH 41 | A=Gluten
1 Scheibe Brot und Dessert at,F,1 Salzkartoffeln, Dessert a1,c,F1 dazu Risotto, Dessert aLrGx 3,5 BE K 287 2 ieen, b Koeeen
i B=Klrebstiere
geschnetzelte Schweineleber Seelachs paniert Gediinstetes Putenfilet E;’t ;g gjé;:;h,
mit Zwiebelsofle, Rotkohl, dazu mit Senfsofle dazu Petersilienkartoffel mit Rahmsofe 10, dazu Pariser- KH 48| E-Erdnisse
Kartoffelpiiree a1,F,G,LJ Wachsbrechbohnensalat a1,f6,,c Karotten und Kartoffelnat,ri 3,0 BE ﬁa, 22% f;sﬁftose
hl=Mandeln,
Eisbginﬂeisch9 Hihnchenpfanne Ungarisch Hiihnersuppeneintopf Ee“f, 33 iﬁ 32?.’3;‘;“
auf Sauerkraut mit Kartoffelptiree und Senf, | |mit Letscho und Tomatenwiirfel, dazu mit Gemiise- und Reiseinlage, kit 2 | b Kscunisee
dazu Kompott a1.5,G.LJ Nudeln, Obst a1,F1 Dessert, F,1 3.0 BE :E‘c'al 2‘;31 b6 ng;’ﬂf:e
17 Pistazien
: . g : h8Macadamia
Paprikarahmschnitzel Schweinekammbraten E;‘;’t 3?, I:Seﬁf:??elmm
T Feiertag mit Paprikarahmsofie, dazu Salzkartoffeln mit Sofle, dazu Blumenkohi 5 und KH 36 g:S:nf
. =dfsamsamen
Farmersalat al,CF,G,I ,ObSt Sal zkartoffeln al,F,I Obst &i&l 1182 [ S:hwefeldioxid
L] = P v M=Lupinen
s N=Weichtiere
Putenfrikassee Bauernhacksteak E::’t 32:’ M Spuren von
mit Gemiisereis dazu mit SoBe, Kise, Rostzwiebeln, dazu gy 36 | Allergenen enthalten
Obst G.F..a1 Speckbohnen und Kartoffeln, at,c,F.G,1 :EJ | Zgg
cal

MENU 2(auch als Mini)

BE- Berechnune bezieht sich nur auf Sitticungsbeilage und Dessert

MENU 3 Schonkost

1 = mit Farbstoff
2 = mit Konservierungsstoff

02.11.

Sa

Schnittbohneneintopf

mit 2 Krakauer Wiirstchen 4, Speck und
Zwiebeln, dazu 1 Brotchen, Dessert a,kx

mit Sofe 10, dazu Mischgemiise

Ofenfrischer Hackbraten

Salzkartoffeln, Dessert ar,cr.6.1 3,0 BE

Eiw. 30
Fett 22
KH 35
KJ 1887
332

3 = mit Geschmacksverstédrker
4 = mit Phosphat

5 = mit StiBungsmittel

6 = mit Antioxidationsmitte!

7 = gewachst

cuton Apperit

8 = kann Gréten enthalten

03.11.

So

Kasselerbrateny

Obst a1,F,G,1,J

mit SoBle, dazu Rotkohl und 2 Th. Klo68e,

Rindersauerbraten

9 = mit Nitritpokelsalz

Anderungen
10 = gebunden mit lohanneskernmehl

vorbehalten.

Eiw. 46
Fett 21

mit SoB3e 10 und Brokkoli, Kartoffeln, kH 40 oder Guarkernmeh!
: KJ 2663
dazu Obst a1,F,G,1J 4,0 BE Keal 637 Essen zum Verzehr

am <alhinen Tan



Mo

Di

MENU 4 Kaltmenii

(grin
gekennzeichnet)

,
MENU 6 vegetarisch

(gelb
gekennzeichnet)

MEN U 7 Sondermenii

Thunfischsalat
mit frischen Tomaten, Zwieb. u. Bohnen,
dazu 1 Baguettebr. mit Butter, Des. a1,6

Spitzle/ Pilzpfanne
mit Rahmsofle, dazu gemischter Salat mit
Dressing, Dessert al,CF,G.1

Hirschrollbraten “ Diana“
mit Waldpilzen in Preiselbeerrahmsof3e
Rosenkohl, 2 TH. K168e, Dessert, A,F,G,1

Fruchtpokal ,,Jogger Becher*
Sahnequark mit Friichten, Schokoladen-
raspeln und Bircher Miisli, at1,a2,a3,24 .G

vegetarische Bolognese
dazu Spaghetti und Chinakohlsalat mit
Dressing, Dessert 6,r,1

Schweineriickensteak
mit Ratatouillegemiise und
Blattspinat Risotto, Dessert a1,3,LF

Paniertes Schnitzel
mit Garnitur, Senftiibchen und

Champignonpfanne
Frische Champignons in Sahnesof3e, dazu

Schweineroulade
mit Sofle dazu Rotkohlgemiise und

Mi Farmersalat, a1, bunte Nudeln und Salat, Dessert, a1,F,G,1.J 2 Th. Kl6fle, Obst, at,3,1,G,
Do Feiertag
Wurstsalat 2 Vegt. Friihlingsrollen

E mit Gurke und Zwiebeln, dazu Brot und mit einer Kurkuma-Gemiisesol3e, dazu

r Butter, Obst, a1,6 Dessert a1,F,LG

Taglich MENO 5 MENU 8
Von 44 Woche
Mo. Di. Mi. Salatpokal Kesselgulasch i
mit frischen Salaten der Saison u. mit Brétchen und Obst
And behalt Putenbruststreifen, Kiirbiskerne, gk
naerungen vor e, alen Mandarinen, Croutons . .
Guten Appetit Mo. Di. Mi.

Kréduterdressing 1 Brétchen
al,G,C




