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Kundenname:
Tour:

¥ . (ohne ¥ (rot ¥ (schwarz
MENU 1 (auch als Mini)  kenrzeichnung  MENU 2 gekennzeichnety  MIENU 3 Schonkost ceiGrrasicinen
Nudeleintopf Frikassee vom Huhn Eieromelett E;‘:t gg *:\lie {if,‘t';“'n
mit Rindfleisch und feinem Gemtise dazu 1 in Hollandischer SoBe, mit Gemiisereis mit Rahmspinatie, mit Salzkartoffeln,s KH 36 | al=Weizen, a2 Roggen
O ’ § - KJ 1916 a3 Gerste, a4 Hafer
Brotchen, Dessert ai,FLG Dessert al,F,I Dessert a1, F, G, 1 3,0 BE s 457 | B=XKrebstiere
C=Eier
Thiiringer Bratwurst 4 Hihnchenbrustfilet paniert Italienisches Tomatenfleisch E;"t"t 2(1, g:gf;ﬂm
auf Sauerkraut mit Kartoffelpliree mit GefliigelsoBe, dazu Schwarzwurzel- Schweinefl., 10 mit Tomatenwii. dazu KH 55 | F=Soja
SenfFr,G,1 . : : . A - KJ 3256 | G=Laktosc
G gemiise und Salzkartoffeln a1,c.F,G,10 Spiralen, Eisbergs. Dres 5.a15,6.13,5 BE i, "7 h1=Mandeln,
h2 Haselniisse
. R . i . o . ] " Eiw. 40 | h3 Walnusse
Gulasch vom Rind und Schwein Heringsfilet ,Matjes Art Schweinesteak gediinstet o 5: | 14 Kaschunasse
mit Butternudeln und Rohkostsalat a1.7,G.1 in pikanter Tunke mit Apfeln, Zwiebeln und | |mit SoBe ,10 dazu Romanesco Mix KH 38 | hS Pecanniisse
17k : - ’ KJ 2339 | h6 Paraniisse
Gurken, Salzkartoffeln (extra verp.), ¢.GJ und Kartoffeln at , 1 TOBE £ o | i ol
h8Macadamia
- ok iy i 7 I=8ellerie
Gebratener Fleischkiise Thiir. Rostbriitl Hausgemachter Hackbraten E:;’t §§ J=Senf
auf Bayrischkraut dazu Salzkartoffeln, Obst mit Zwiebelsoe dazu Kartoffelpiiree und | |mit SoBe 10, dazu Fingermdhren KH 38 ﬁ*’gegﬂm-;alfg‘?n 4
) ; iy o : o KJ 2418 | L=Schwefeldioxi
G,F Bohnensalat a1.c,5,6,1,4 und Kartotfeln, Obst ai,cr1, 3,0 BE Keal 878 | M~Lupinen
N=Weichtiere
7 ¥ = . = = X=kann Spuren von
Gefiillte Paprikaschote Geschmorte Dicke Rippe Gediinsteter Seelachs E'e‘; ;“1? Allergenen enthalten

mit Schinkentomatensofle,9 dazu Reisrisotto
Obst at,c k.1

mit Sofle und Mischgemiise, dazu
Salzkartoffeln, a1,c 5,61,

in Dillsofle 10 dazu Salz- Karteffeln,

Karottensalats at,F.GI 3,0 BE e

487

BE- Berechniung bezieht sich mt

MENU 2 (auch als Mini)

MENU 3 schonkost

1 = mit Farbstoff

01.02.

Sa

2 = mit Konservierungsstoff

02.02.

So

. Eiw. 25
Putenrahmgulasch Kartoffeleintopf Fett 48| 3=mit Geschmacksverstirker
mit Spiralen und Rote Beete Salat mit 2 Wiener Wiirstchen und feinem ku 45| 4=mitPhosphat
il T KJ 2817 5 = mit Siiungsmittel
Dessert a1,G,C.LF Gemiise, Dessert ai,rg 3,0 BE Keal 625| 6= mit Antioxidationsmittel
7 = gewachst
= =M Iy 8 = kanu Griten enthaiten
Gefiillter Schweinekamm (mit Hackfl.) Putenbrustbraten el 18 190= mitb Nité'itpﬁkcl;a;lz g
L ji ‘ = = . it o
Mit SoBe, dazu Sommergemiise, in SahnesoBe dazu Sommergemiise undki 37 pEAIRIN Do g
> - KJ 1953
Semmelknédel, Kompott at,cx.6,13.3,0 BE Salzkartoffeln, Kompott a1,F,1 ik 186

Anderungen
vorbehalten.

Essen zum Verzehr
am selbigen Tag.




MENU 4 Kaltmeni

MENU 6 Vegetarisch

M ENU 7 Sondermenti

(grin (gelb
gekennzeichnet) gekennzeichnet)
2 Bratklopse Blumenkohl-Kise-Medaillon Schweinelendchen ,,Forsterin®
Mo |mit Mayonaisensalat, Garnitur, dazu Senf mit Rahmsofle, dazu Petersilien- mit Champ.-Sahne-Sofle, hausgemachten
und Dessert ¢.F.GJ Kartoffeln, Dessert ai,¢,G Spitzle, Eisberg m. Dress, Dess. al,C.F.GLJ
2 Schinkenrollchen ) 2 Pfannkuchen Schweinesteak ,,au four* a1.r,G,JJ
D; gefiillt mit Spargel mit Apfeln gefiillt, dazu warme mit Wirzfleisch tiberbacken, dazu Rost-
1 auf Nudelsalat a1.5.G.J Vanillesofle, Dessert at.c.c Kartoffel, gem. Salat, Dressing, Dessert
Gegrillte Hihnchenkeule Bunte Nudeln Lachspfanne, a1,c.5.G,13
Mi mit Reissalat .G mit Tomatenragout, dazu gemischter Lachswiirfel mit Champ. in Sauce Bern.,
i Salat und Dessert a1.r.G, Bandnudeln und Gurkensalat, Obst
Paniertes Schweinschnitzel Brokkoli- Kohlrabi- Auflauf Mutzbraten
D mit mexikanischem Bohnensalat, mit Kise tiberbacken, dazu Rahm- mit Sof3e, dazu Serviettenknodel und
o dazu Obst a1,C.F Kartoffeln, Dessert at.F,G.1, Waldorfsalat, Obst, a1.C.F,G.1.3
Holléindischer Kisesalat a1, Vanillereisbrei Hausgemachtes gefiilltes Kraut
E mit Gouda, Paprika, Tomaten, Gurken mit heiflen Sauerkirschen, Baguette- mit Bratensofle und Kartoffeln s, dazu
r lund Zwiebeln, dazu 1 Baguette u. Butter Brotchen mit Kise und Tomaten at.G, Dessert a1,¢.F.1

Montag bis Freitag

Guten Appetit

MENU 5
Taglich
Von Salatpokal

mit frischen Salaten der Saison,
Peperoni, Croutons Sojasprossen
Schweinefiletstreifen, dazu Himbeer-

MENU 8

Bauernbratwurst ¢

auf Sauerkraut
mit Kartoffelpliree, Senf at,i.J.G

Montag bis Freitag

Balsamico-Dressing und 1 Brotchen
al.C.F

05.Woche

Anderungen vorbehalten




